
l!î(a)%1s(

t)77u(,-d.…0’123l145 
p1%-a!%6l(7-o849t



Alors, comme ça, tu aimes les spaghettis. Mais à quel point!?
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Cette science est exercée par les spécialistes des spaghettis. 
Leur travail consiste à :
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Et les spaghettis, alors, c’est quoi!?
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Voyons cela de plus près !

c.î( 5…9s:…za»…7e»…5p1))eff45,)
m145 875 -7»m(î9n.°-:
c.°-t?mm»e»…ze:4»e»…jo!4le»…
s?2» :%cs)7zp)èki 75êb
e5…9sç73n.g-el75 h7(g57jt)ff«n»…
d.°-p«7»s)i-b1°9 87-f)mm(t»…7e)k9r«
a!…gee4ttu.g-el75 »—jt)Ç0o5)6e»…
d125 !29 »—1p.…  «7-t?k«t.…zo!%-
c)è9r)mmj çss«t)%6c?2?o),«n:…l

c.î( 5…9s:…za»…7e»…5p1))eff45,)
m145 875 «—-m.4j s
c.°-l?23u.°-n?mm(n.°-f1î(l.°-à)k«na7» 
s?2» âè0a5)6e»…  !29 8è0iû49u»7-s1mmke)
s1ss6e)7» 1arrmç73n 75 87-l )1m.°s 
d.…pi127e)7» 8…1n)O(l.,-d.…5a!î9 »—nna)m

e:…po(î( «75 »Ç«g(7(i»…l 
n?°-l?23u.°-px,9s)p(r.prrl:7jt.°-
p)è?é)è9s«…rrn)Ç9u:…0e»…»eû—1v)4» 
d.…5a!î9 :—ga:7-e:…0e»…5a!Çrru8%9r)
drmmj %%rrm1)9 (,«l(7j s…0e)Ç«râ75a5cc

v.%giû7le»

l?…ge(2

sç73h.nn(s



8

À la campagne, tu peux voir des champs de blé doré onduler dans le vent. 
Ce type de blé s’appelle le blé dur. Chaque épi contient de petits grains 
fermes, qui contiennent le secret de fabrication de notre plat préféré : 
les spaghettis !
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De nos jours, la moisson se déroule toujours en trois étapes, 
à l’aide d’énormes machines : les moissonneuses-batteuses.
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